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Describen que un compuesto del aceite de oliva virgen 
favorece la cicatrización de las heridas 
El estudio ha sido publicado en la revista ñEvidence-Based Complementary and Alternative 
Medicineò 
Científicos de la Universidad de Jaén han descrito que el escualeno, uno de los principales 
componentes menores de los aceites de oliva vírgenes, posee efectos positivos en la curación y 
cicatrización de las heridas y en la reparación de los tejidos. Su modo de acción sería por sus 
efectos sobre los macrófagos, células inmunitarias que tienen un papel destacado en estos 
procesos. El estudio ha sido publicado en la revista ñEvidence-Based Complementary and 
Alternative Medicineò. 
El catedrático de Inmunología de la Universidad de Jaén e investigador responsable del estudio, 
José Juan Gaforio, explica que en la curación de las heridas intervienen dos tipos de macrófagos, 
los denominados M1 y M2. Los primeros son de carácter proinflamatorios y los segundos, anti-
inflamatorios. Estos últimos efectos son vitales para la resolución definitiva de las heridas. 
ñB§sicamente, el escualeno potencia los efectos anti-inflamatorios de los macrófagos, con lo que 
ayudar²a en los ¼ltimos estadios de la resoluci·n y curaci·n de la heridaò, afirma Jos® Juan 
Gaforio. 
En esta investigación han participado, junto al investigador Gaforio, Cristina Sánchez Quesada 
y Alicia López Biedma, investigadores del Área de Inmunología y del Centro de Estudios 
Avanzados en Olivar y Aceites de Oliva de la UJA, así como Estefanía Toledo, investigadora del 
Departamento de Medicina Preventiva y Salud Pública de la Universidad de Navarra. 
https://www.cope.es/emisoras/andalucia/jaen-provincia/jaen/noticias/describen-que-compuesto-
del-aceite-oliva-virgen-favorece-cicatrizacion-las-heridas-20181003_265945  
 

Piden que aceite de oliva sea prescrito por médicos debido 
a sus beneficios 
Expertos reunidos hoy en Ciudad Real han defendido que el consumo de aceite de oliva, como 
alimento que forma parte de la dieta mediterránea, sea prescrito por los médicos por los 
beneficios que aporta para la salud de las personas 
Así se ha puesto de manifiesto hoy durante la inauguración de la I Jornada sobre Salud y Aceites 
de Oliva Vírgenes, organizada por la Denominación de Origen 'Aceite Campo de Calatrava', que 
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ha contado con la presencia del consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Desarrollo Rural, 
Francisco Martínez Arroyo, y el presidente de la Diputación Provincial de Ciudad Real, José 
Manuel Caballero. 
El presidente de la DO, Juan Pedro Díaz Bustamante, ha explicado que el objetivo que se han 
marcado es trasladar a los profesionales sanitarios y a los consumidores que el aceite de oliva 
es un producto que tiene muchos beneficios para la salud, a lo que se suma su excelente calidad 
nutricional. 
 
En este sentido, las jornadas permiten conocer la opinión de la comunidad científica que trabaja 
en la investigación del aceite de oliva, muchos de cuyos trabajos ponen de manifiesto que este 
producto es recomendable para la salud de los ciudadanos. 
 
El consejero ha puesto de manifiesto la importancia que el sector del aceite tiene para Castilla-
La Mancha y la provincia de Ciudad Real, y ha recordado que en la región son más de 83.000 
los oleicultores dedicados a la producción de aceituna, con 426.000 hectáreas de olivar y 267 
almazaras que producen aceite de oliva. 
 
Se trata, ha señalado, de un sector clave para Castilla-La Mancha junto con el del vino como lo 
avalan los datos del desempleo conocidos ayer, que evidencian que el sector agrario tiene una 
especial importancia en la reducción del desempleo. 
 
De hecho, Martínez Arroyo ha señalado el descenso del 24 por ciento en el desempleo agrario 
en septiembre con respecto al mes anterior, llegando a niveles del año 2010. 
Martínez Arroyo ha defendido el aceite de oliva como el producto más representativo de la dieta 
mediterránea, patrimonio de la humanidad, y ha explicado que desde la Fundación Dieta 
Mediterránea se trabaja con los profesionales de la salud para que consideren la dieta 
mediterránea "como un factor de mejoría de la salud y se valore para ser recomendada por 
profesionales de la salud". 
 
De hecho, ha apuntado que algunos profesionales, como los cardiólogos de Ciudad Real, 
recomiendan los productos incluidos en la pirámide de la dieta mediterránea. 
Por su parte, el presidente de la Diputación Provincial ha reiterado el apoyo de las 
administraciones al sector agroalimentario de la provincia de Ciudad Real porque "está dando 
muy buenos resultados y nos ayuda a mantener los niveles de empleo". 
Caballero ha insistido que tanto el sector del vino y como del aceite contribuyen a fijar población 
en el territorio y a luchar contra la despoblación, además de tener un fuerte componente en 
cuanto a sostenibilidad ambiental. 
 
Y no ha descartado que la institución provincial, al igual que ha hecho con el vino organizando la 
Feria Nacional del Vino, pueda diseñar un evento parecido con el aceite de oliva como 
protagonista, para convertir a Ciudad Real en el centro nacional y europeo de este producto. 
Durante la jornada los expertos han disertado sobre la prevención de las enfermedades 
cardiovasculares mediante la dieta mediterránea y se ha dado a conocer la caracterización 
fenólica en los aceites de oliva virgen extra, las propiedades del aceite de oliva cornicabra de 
Castilla-La Mancha o los componentes sensoriales de los aceites de oliva virgen. 
http://www.finanzas.com/noticias/empresas/20181003/piden-aceite-oliva-prescrito-
3919977_age.html  
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PIERALISI CON LOS MAESTROS DE ALMAZARA  EN 

CASTELLÓN. 

Hace unos días en Castellón se celebró un curso organizado por Intercoop y Aemoda para 

Operarios y Maestros de almazara, patrocinado por Pieralisi, asistieron más de 50 profesionales 

del sector desde distintos puntos de España y Portugal. 
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El curso combinó teórica y práctica, ya que en la última jornada se visitó la almazara de la 

cooperativa de Vall dôalba, equipada con maquinaria Pieralisi, en esta jornada práctica dirigida 

por Juan Manuel Armenteros, responsable de postventa para España y Portugal, se dió a 

conocer a los participantes en el curso el mantenimiento, la regulación y los elementos que 

componen una línea completa de Pieralisi, conociendo como desmontar un decanter centrífugo 

o una centrífuga vertical y que vean cómo funciona y que regulaciones deben hacerse a lo largo 

de campaña, todo ello dirigido a la búsqueda de la calidad de los aceites, y como no, hablar de 

los avances tecnológicos que se están dando en los últimos años. 

Pieralisi fiel servidor de las almazaras y apostando como siempre por la formación de los 
Operarios y Maestros de Almazara. 

 

Extremadura , Mañana diseñan el dispositivo contra los 
robos de aceitunas en Tierra de Barros 
Están citados a la reunión cuerpos de seguridad, Delegación del Gobierno y 
organizaciones agrarias 

Mañana está convocada una junta de seguridad en el ayuntamiento con motivo del inicio 
inminente de la recolección de aceitunas en el campo de Tierra de Barros. Como otros años, 
esta cita sirve para reunir a los representantes de los distintos cuerpos de seguridad como 
Guardia Civil, competente en el campo; Policía Nacional, Policía Local y representantes de las 
organizaciones agrarias. La reunión estará presidida por responsables de la Delegación del 
Gobierno y por representantes municipales. 

La junta de seguridad llega tras la reciente implantación del nuevo decreto que regula el rebusco. 

Las organizaciones agrarias piden más control en los puestos de compra-venta de aceitunas 
para evitar que lleguen a ellos mercancía robada en el campo. Temen que en una campaña como 
la de este año, en la que la cosecha será muy escasa en la aceituna de verdeo, los robos mermen 
aún más la productividad de los cultivos. 

Puestos 

Por su parte, los puestos de compra-venta de aceitunas quieren defender ante la Delegada del 
Gobierno en Extremadura, Yolanda García Seco, la actividad que realizan y lamentan las 
situaciones de «tensión vividas en la pasada campaña». Así la Asociación de Puestos de Acopio 
de Badajoz y la Asociación de Compradores de Aceitunas de Extremadura piden reunirse con 
García Seco porque consideran equivocada la interpretación del del Decreto 171/2016. 

Los responsables de los puestos de aceitunas quieren poner en antecedentes a la Delegada del 
Gobierno sobre las «vicisitudes y experiencias vividas durante la pasada temporada de rebusco», 
porque creen que realizan una labor que proporciona «beneficio para las clases menos 
favorecidas». 

Aunque en la pasada campaña descendió el número de robos de aceitunas, los que se 
produjeron fueron de mayor envergadura y fue detenido el propietario de un puesto de 
Almendralejo. 
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https://www.hoy.es/almendralejo/manana-disenan-dispositivo-20181003003301-ntvo.html  

 

Los puestos de compra, atentos a las medidas de seguridad 
Los presidentes de la Asociación de Puestos de Acopio de Badajoz y la Asociación de 
Compradores de Aceitunas de Extremadura han remitido un escrito a la Delegación del Gobierno 
en Extremadura para comunicarle las inquietudes que estos colectivos tienen y desean que se 
traten en la junta de seguridad extraordinaria que se celebrará mañana jueves en Almendralejo 
y en la que quedará detallado el protocolo de actuación y seguridad para evitar robos y acciones 
ilegales dentro de la campaña de recogida de uva y aceituna en Tierra de Barros. 

El escrito ya fue reenviado a la delegación el pasado 23 de julio y ahora se ha vuelto a enviar. 
Estos colectivos entienden que su presencia en la reunión de la junta de seguridad no es posible, 
pero piden ese contacto previo para hacerles llegar a los coordinadores de seguridad las 
experiencias vividas el pasado año en la campaña de rebusco, «habida cuenta de que 
constiuimos una parte importante en esta actividad que tanto beneficio proporciona a las clases 
menos favorecidas», se puede leer en la carta. 

Con ello quieren evitar las situaciones de «tensión y persecución» que estos puestos de compra 
experimentaron en primera persona durante la pasada campaña. 

https://www.elperiodicoextremadura.com/noticias/almendralejo/puestos-compra-atentos-
medidas-seguridad_1117158.html  
 

 
 
Jos® del Moral: ñLa cochinilla Praelongorthezia Oliv²cola que se da en el olivar de Chile y 
Perú es igual de peligrosa que la Xylellaò 
Revista Almaceite 

Entrevista con José del Moral Coautor de la ñSanidad del Cultivo del Olivoò 
 

José del Moral es uno de los mayores expertos españoles  en fitopatología. Recién jubilado, ha 
sido jefe del Departamento de Fitopatología del CICYTEX (Centro de Investigaciones Científicas 
y Tecnológicas de Extremadura). Junto a Jerónimo del Moral, Doctor en Biología y miembro del 
Sistema Extremeño de Ciencia, Tecnología e Innovación (SECTI), acaba de publicar en la 
editorial Phytoma el libro ñSanidad del Cultivo del Olivo. Artrópodos, fitoparásitos y 
microorganismos patógenos y asociados al cultivoò. Una puesta al d²a de gran inter®s sobre todos 
los patógenos y parásitos que amenazan al olivo y que no acaban solo en la Xylella. 
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¿Qué novedades ofrece vuestro libro en unos momentos en los que los sistemas de 
cultivo del olivo están cambiando tanto? 
Hemos querido hacer una obra con vocación de servicio, para ser consultada. El olivo es el cultivo 
que más se está extendiendo en el mundo, gracias en gran parte al interés socioeconómico que 
tienen y a sus virtudes cardiosaludables y protectoras de la salud. Son momentos de cambio en 
el sector, con nuevas técnicas de cultivo modernas. Y además estamos asistiendo a los efectos 
del cambio climático y la globalización. Por ejemplo, un parásito en un olivar en Australia puede 
aparecer a los pocos días en Extremadura por cualquier procedimiento de comunicación. Por 
eso era importante poner al día todo el catálogo de parásitos y patógenos del olivo que están en 
muchas publicaciones diseminadas. Hemos revisado más de 500. Para que el especialista no 
tenga que meterse en la selva de información existente. Es una especie de Vademecum. Hemos 
realizado una revisión bibliográfica actualizada y precisa, e ilustrada para que se pueda distinguir 
fácilmente el patógenos o agente. Destacando también su terapéutica y las medidas de higiene 
para corregir la enfermedad. 
 
¿El problema de la Xylella Fastidiosa está siempre en primer plano? ¿se están haciendo 
las cosas bien en materia de investigación en este campo? 
Realmente es un peligro grave latente. Se han detectado focos puntuales en España, sobre todo 
en Levante y Mallorca que están perfectamente controlados. Sabemos cómo es la bacteria y 
cómo se comporta, y existen protocolos desde la Unión Europea sobre cómo actuar. Creo que 
el tema está bien embridado. 
Hay otros problemas que pueden parecer menos importantes que la Xylella pero que para mí 
tienen más peligro. Estoy hablando de la cochinilla Praelongorthezia Olivícola, que se ha 
desarrollado en Chile y Perú. No está en Europa aún pero tiene un comportamiento muy 
diferente. Las que conocemos de toda la vida presentan gran limitación porque son móviles en 
una fase muy pequeña, apenas salen del huevo. Luego se fijan y ni colonizan ni se desplazan. 
En cambio, esta otra cochinilla que ha aparecido en Latinoamérica tiene un desarrollo 
partenogenético, con muchas generaciones al año y demás presenta gran movilidad en todos 
los estados. Es peligrosísima. Generan gran cantidad de melaza que puede llegar a tapizar toda 
la superficie del olivo. 
 
En estas últimas semanas se han realizado tratamientos aéreos contra la mosca del olivo 
en muchas zonas olivareras ¿Es el sistema más eficaz? 
Creo que sí son eficientes. Existe una terapéutica en torno al cultivo del olivo muy bien 
desarrollado a lo largo de los últimos años. Si se hacen las cosas bien y de forma preventiva no 
tienen por qué aparecer problemas graves. 
https://revistaalmaceite.com/2018/10/03/jose-del-moral-la-cochinilla-praelongorthezia-olivicola-
que-se-da-en-el-olivar-de-chile-y-peru-es-igual-de-peligrosa-que-la-xylella/  
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Interóleo gana peso con la incorporación de su segundo 
socio en Ciudad Real, la almazara Agrovillaserra 
Grupo Interóleo suma la segunda almazara privada de Ciudad Real (la sexta que se une a 
nuestro proyecto), con lo que seguimos ganando peso en el sector oleícola nacional. 
Agrovillaserra S.L., de Porzuna, aporta a nuestra empresa una producción media de 500.000 
kilos de aceite de oliva virgen y virgen extra de las variedades Cornicabra y Arbequina, 
procedente de 600 cosecheros, y nos permite alcanzar ya las 24 firmas. 
El gerente de Interóleo, Esteban Momblán, se muestra satisfecho con la incorporación de esta 
nueva almazara privada de Ciudad Real. "Es un nuevo socio que apuesta por nuestro modelo, 
con el que seguimos sumando sinergias para fortalecer el camino de la concentración de la oferta 
y, de esta manera, garantizar unos buenos precios para el aceite a través de decisiones 
profesionales, transparentes y valientes, pero sin arriesgar. En este caso, los propietarios de 
Agrovillaserra han entendido que la gestión profesionalizada que le ofrecemos es una buena 
manera de comercializar el aceite manteniendo siempre su titularidad y su línea de envasado", 
afirma Esteban Momblán. 
Uno de los propietarios de esta explotación familiar afincada en Ciudad Real, Vicente Villajos, 
destaca los motivos fundamentales por los que Agrovillaserra S.L. pasa a formar parte de 
Interóleo. "Llevamos tiempo siguiendo la evolución del Grupo y, después de estudiarlo con 
detenimiento, nos hemos dado cuenta de que su gestión profesional y su información fiable y 
fidedigna de cómo están los mercados han sido claves en nuestra decisión de incorporarnos a 
la empresa. Para nosotros supone un paso muy importante, pues hacemos la comercialización 
de nuestro aceite a través de una empresa consolidada y fuerte de la que a su vez formamos 
parte", explica. 
"Comenzamos hace 20 años con mucha ilusión, la misma que ponemos ahora al incorporarnos 
a Interóleo. Apostamos por un olivar moderno y ecológico, tanto en nuestra explotación familiar 
como en la de los cosecheros. Para la obtención de nuestro AOVE seguimos un riguroso control 
de calidad en todas las etapas del proceso productivo, desde la cuidada selección de las 
aceitunas, que siempre se recogen en vuelo, hasta el envasado, para conservar las propiedades 
y los beneficios de un aceite que es muy aromático y frutado", confirma Antonio Villajos, otro de 
los propietarios de Agrovillaserra S.L 
https://www.cope.es/emisoras/andalucia/jaen-provincia/jaen/jaen-economia/noticias/interoleo-
gana-peso-con-incorporacion-segundo-socio-ciudad-real-almazara-agrovillaserra-
20181003_265992  
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Usos que ni te imaginabas del hueso de la aceituna 
Las aceitunas son seña de identidad de nuestra gastronomía y un producto tan versátil que ya 
sabes que protagoniza infinidad de recetas diferentes; lo que quizá te sorprenda es que esa 
versatilidad va mucho más allá de la cocina. Hasta ahora siempre habías desechado los 
huesos de las aceitunas pero, ¿sabías que pueden tener una segunda vida? Hoy te contamos 
las maravillas que se pueden llegar a conseguir con algo tan pequeño y simple, pero a la vez tan 
útil. ¿Serías capaz de adivinar algunos de sus usos más sorprendentes? 
De la aceituna, hasta los andares 
Llevamos siglos disfrutando de las virtudes de las aceitunas y su consumo no ha cambiado 
tanto en la actualidad. Lo que nos diferencia de nuestros antepasados es que disponemos de 
una gran gama de sabores y formatos de aceitunas para todos los gustos y necesidades, como 
todas las variedades Fragata sin hueso. No podemos negar que son comodísimas para comer 
directamente en cualquier lugar, aunque los amantes de lo tradicional siguen prefiriendo las 
aceitunas con hueso de toda la vida. 
Tiene algo de entrañable y nostálgico esa imagen de nuestros padres o abuelos sacando el 
aperitivo, y ese platito que acumulaba poco a poco los huesos de las aceitunas que, 
misteriosamente, iban desapareciendo. Todos sabían que había que comerlas enteras, nada de 
a mordisquitos, para exprimir al máximo el delicioso sabor de la aceituna concentrado en los 
huesos. Casi daba pena tener que tirarlos... y por eso el ser humano ha sabido darles una 
segunda vida encontrando nuevos usos para aprovechar sus propiedades. ¡De la aceituna no 
se tira nada! 
     1. Lanzamiento de hueso de aceituna. Puede que jugaras a algo parecido en tu infancia 
con tus hermanos o amigos: a ver quién era capaz de lanzar más lejos el hueso de la aceituna. 
Pues precisamente ese es el objetivo de este curioso deporte que en la localidad murciana de 
Cieza han convertido en todo un evento regional. ¡El récord actual está en más de 25 metros! 
     2. Relleno de almohadas. Se trata de una técnica de origen oriental adaptada ahora también 
a nuestro país, rellenar almohadas de cama con hueso carbonizado de aceitunas. Cada 
almohadón está formado por casi dos kilos de huesos carbonizados que se adaptan de forma 
natural al cuello y la nuca, absorben los malos olores y dejan transpirar mejor el aire que los 
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https://www.fragata.es/es/recetas
https://www.fragata.es/es/actualidad/blog/conociendo-la-aceituna/aceitunas-y-aceite-el-oro-de-nuestra-tierra
https://www.fragata.es/es/aceitunas
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rellenos sintéticos. Aseguran que son muy cómodas y que ayudan incluso a mejorar los 
problemas de cuello y espalda. 
     3. Bolsitas de tela contra dolores musculares. En relación con lo anterior, también se 
utilizan para rellenar bolsitas de tela de las que se calientan en el microondas para calmar dolores 
musculares. Se pueden combinar con semillas y aromatizar con esencias naturales o flores 
secas, para relajar también los dolores de cabeza y aliviar el estrés. Si eres mañoso puedes 
hacerte la tuya propia con alguna camiseta vieja que tengas por casa. 
     4. Huesos con mucho arte. Volvemos a Oriente visitando ahora el Museo Nacional de China, 
que guarda una curiosa obra de proporciones minúsculas. En 1737 el artista chino Chen Tsu-
Chang fue capaz de tallar en un hueso la imagen de un pequeño barco con ocho figuras 
humanas, todo un arte milimétrico que sorprende por su minuciosidad y detalle. ¡Un verdadero 
trabajo de chinos! 
     5. Construcción de edificios. Investigadores de la Universidad Politécnica de Madrid han 
demostrado que el hueso de aceituna carbonizado se puede utilizar para reducir la densidad de 
los materiales de construcción, haciendo que sean más ligeros y mejorando sus aislamiento 
térmico y acústico. Su aplicación permitiría reducir costes y hacer más sostenibles la construcción 
de edificos de todo tipo, especialmente de obra civil. 
     6. Biomasa, combustible natural. Se conoce como biomasa a la materia orgánica usada 
como fuente energética, una alternativa mucho más sostenible para calentar viviendas y edificios. 
El hueso de aceituna ofrece un gran poder calorífico y es un combustible mucho más limpio y 
barato que otros sistemas de calefacción. 
     7. Pintura resistente al fuego. En la Universidad de Chile han comprobado que las cenizas 
de los huesos de aceituna tienen grandes propiedades de resistencia frente al fuego, lo que 
podría tener una aplicación muy útil para elaborar pintura ignífuga, más segura y ecológica. 
Añadiendo cal y yeso a la ceniza obtenida de los residuos del hueso se obtiene una mezcla a la 
que solo hace falta agregar el color deseado para preparar la pintura. 
     8. Lucha contra las plagas. Otro equipo de investigadores españoles está trabajando para 
aplicar los huesos de aceitunas a la elaboración de plaguicidas que protegan los cultivos. El agua 
obtenida del tratamiento de los huesos está demostrando tener propiedades eficaces en la lucha 
contra hongos y bacterias patógenos de ciertas plantas comunes, como el tomate. Podría 
suponer en el futuro próximo un gran recurso natural y más sostenible para proteger los cultivos 
de frutas y verduras. 
¡Quién iba a decir que algo tan pequeño podía ser tan útil! ¿Conocías algunos de estos usos 
para dar una segunda vida al hueso de las aceitunas? Seguro que dentro de poco 
conoceremos aún más ideas sorprendentes para aprovechar todas las propiedades de nuestro 
fruto mediterráneo por excelencia. Está claro que la aceituna es verdaderamente toda una joya 
y un regalo de la naturaleza. 
https://www.fragata.es/es/actualidad/blog/conociendo-la-aceituna/usos-que-ni-te-imaginabas-
del-hueso-de-la-aceituna  
 

Premio del Aceite de Oliva de Japón 2019 
La Cámara de Comercio Italiana en Japón (ICCJ) ha convocado la séptima edición del 
Concurso JOOP- Premio del Aceite de Oliva de Japón, que se celebrará en Tokio del 8 al 12 
de abril de 2019. 
El objetivo de este concurso es promover los aceites de oliva extra virgen de todo origen en 
Japón, y se presenta como una oportunidad única para que los productores aumenten su 
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reconocimiento de marca en los mercados internacionales. Los aceites ganadores tienen la 
posibilidad de participar en la feria comercial ACCI Gusto en los principales grandes 
almacenes de Tokio y Osaka, y aparecer en medios especializados. 
Para dicho premio pueden ser presentados cualquier Aceite de Oliva Virgen Extra producido en 
2018, garantizando que pertenece a un lote de producción de al menos 1.000 Kg. Se enviará 
antes del 31 de marzo de 2019, el formulario de solicitud y las muestras del producto que 
participan. 
Las categorías en competición serán Organic, Blend, Monocultivar, P.D.O. y P.G.I. También 
se otorgarán certificados de excelencia para aceites con cualidades distintivas (alto contenido de 
polifenoles), otras menciones especiales y ñLo mejor del pa²sò para el aceite con la puntuaci·n 
más alta de cada país. 
El jurado estará compuesto por un panel internacional de seis jueces de análisis sensorial 
certificados, supervisados por Pietro Paolo Arca (Italia): Antonio Giuseppe Lauro (Italia), 
Konstantinos Liris (Grecia), Pablo Voitzuk (EE. UU.), Michiyo Yamada (Japón ) y Angeles Calvo 
Fandos (España). 
La resolución de los premiados y la ceremonia de entrega de premios tendrá lugar el 12 de abril 
de 2019 en Tokio. 
http://www.oleorevista.com/?p=378948  
 
 
 
 
 

Framoliva amplía su almazara de Huevar del Aljarafe 

(Sevilla) 

Framoliva ha ampliado sus instalaciones en la localidad sevillana de 

Huévar del Aljarafe y ha reinaugurado su almazara con una inversión 

próxima al millón de euros, ha informado en un comunicado. 

Esta empresa de la comarca del Aljarafe sevillano ha incorporado la 

última tecnología en maquinaria, equipamiento y software, lo que le 

permitirá aumentar su capacidad productiva y mejorar la calidad de 

sus aceites, que actualmente comercializa bajo las marcas "Molino 

de Gines", "Muruve", "Framoliva" y "Molino de Huevar". 

Sus renovadas instalaciones disponen de más de 90.000 metros 

cuadrados, una capacidad de molturación de 750.000 kilo de 

aceitunas y una capacidad de almacenamiento en su ampliada 

bodega de 1,5 millones de kilos de aceite.EFE 
http://www.finanzas.com/noticias/empresas/20181002/framoliva-amplia-almazara-huevar-

3919595_age.html  
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