
 

 
facebook.com/infaoliva 

  
@Infaoliva 

RESUMEN DE PRENSA  
 

 

 

 Paseo de la Estación 30, 8ª planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091   infaoliva@infaoliva.com 

   Página 1 

  

 

 

 

 
 
 

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO 

    1 2 3 

k 
      

4 5 6 7 8 9 10 

Jornada EAP 
MAGRAMA 

Grupo Trabajo 
Inter 
Jornada 
Mapama EAP 

 Junta Directiva 
Infaoliva Jaen 

   

11 12 13 14 15 16 17 

    
 

  

18 19 20 21 22 23 24 

   Asamblea CEA 
Antequera 

   

25 26 27 28 29 30 31 

       

 
 

AGENDA MENSUAL DE ACTIVIDADES 

Marzo 2019 

mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564


 

 
facebook.com/infaoliva 

  
@Infaoliva 

RESUMEN DE PRENSA  
 

 

 

 Paseo de la Estación 30, 8ª planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091   infaoliva@infaoliva.com 

   Página 2 

  

 
 
 
 

01.03.2019 COI NEWSLETTER COI ENERO 2019 

01.03.2019 COI NEWSLETTER COI FEBRERO 2019 

01.03.2019 MAPAMA  Precios Semanal de AO Semana 8.2019  

01.03.2019 UE  Situacion del Mercado AO UE 30.01.2019 

01.03.2019 J.Andalucia  Informe de Seguimiento de AO Semana 8 de 2019  

05.03.2019 MAPAMA  Informe de Coyuntura Precios AO Semana 27.02.2019  

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

 
 
 

 
 
 

Documentos Enviados a las Almazaras Asociadas a través de la Intranet 

mailto:infaoliva@infaoliva.com
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=Bc_1VW5dgHUfsM&tbnid=Oi0dU87Q224zwM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blog.phonehouse.es/index.php/tag/facebook/&ei=Uu8oUryUFu-p0AX0l4CQAw&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNGggWp9V51k6cZERu3_OHjw2Y4xvw&ust=1378500813836418
http://www.google.es/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&docid=lezl1Tml6dKhTM&tbnid=mEqgAx1ZBqUitM:&ved=0CAUQjRw&url=http://blogs.eset-la.com/laboratorio/2013/02/04/ataque-twitter-compromete-250000-usuarios/&ei=fu8oUtHsJuq00wWb34CYDQ&bvm=bv.51773540,d.ZGU&psig=AFQjCNG-qu4254icYHs8T7RqpyJy-zvGTg&ust=1378500859783564
http://www.infaoliva.com/Gestor/DocumentosVarios/Edicion.asp?id=401
http://www.infaoliva.com/Gestor/DocumentosVarios/Edicion.asp?id=405


 

 
facebook.com/infaoliva 

  
@Infaoliva 

RESUMEN DE PRENSA  
 

 

 

 Paseo de la Estación 30, 8ª planta 23003 Jaén Tel: 670292166/953244091   infaoliva@infaoliva.com 

   Página 3 

  

La debacle total del aceite "Made in Italy": 2019 será el 
segundo peor año en casi un siglo 
 ñSalviamo olivicoltura italianaò, uno de los lemas en una pancarta en la manifestaci·n de los 
chalecos naranjas en Roma. Estos ñgilet arancioniò tambi®n han estado en otras regiones en los 
últimos meses, como en su reunión en Bari, capital de Apulia, el pulmón olivarero nacional que 
produce casi la mitad de todo el aceite del pa²sé hasta estas ¼ltimas fechas. La ca²da de la cosecha 
es de casi el 90% en comparación con la recaudada año pasado. Una situación dramática que se 
traduce en cientos de miles de empleos. 
 
Otro "annus terribilis": el sector oleícola italiano no levanta cabeza. Confagricoltura, la 
organización agraria que lleva los análisis anuales, ha apuntado que 2019 va a ser el peor momento 
de la industria nacional de los últimos 25 años. La realidad puede ser aún peor: por un lado sólo en 
1990 la producción fue menor, de 163.000 toneladas comparadas con las 215.000 previstas para 
este año. Pero es que Italia venía de hacer 600.000 toneladas en 2008 y ha ido cayendo casi 
progresivamente desde entonces. Pese a que la agricultura no es una ciencia exacta y hay 
temporadas mejores que otras, la última década ha dejado su negocio por los suelos. 
 
La cuna del aceite no tiene ni para la demanda interna: Italia es conocida en el mundo entero 
por su producto olivícola, pero a día de hoy pesa más la leyenda que la realidad, ya que Grecia, 
Túnez y, sobre todo, España. Italia produce ahora mismo casi lo mismo que Portugal, para hacernos 
una idea. Eso sí, pese a que se está diciendo que ahora, por primera vez, Italia dependerá de las 
importaciones para hacer frente a su demanda, esto ha sido así en muchos años anteriores y no es 
un escenario nuevo. Esto se debe, en parte, a que la demanda interna de aceite de oliva no ha 
dejado de crecer.  
 
Una dañina bacteria: Salento,  Lecce, Taranto,  Brindisi... Multitud de regiones oliveras cuentan 
ahora con vastas cantidades de hectáreasocupadas por cementerios de olivos. En torno a 4 
millones de estos árboleshan muerto por culpa de la Xylella fastidiosa, y el drama es triple: por un 
lado, los árboles jamás se recuperan. Por el otro, la bacteria no para de extenderse.  Y además, los 
responsables han sido incapaces de detener el patógeno con repetidos fallos que podrían haber 
sido evitados. 
 
Y el cambio climático: porque el descenso directo causado en el último año se debe 
principalmente a las heladas de finales de febrero y al mal tiempo que ha afectado a Italia en las 
últimas semanas, condiciones climáticas que no son naturales del mediterráneo y que nos alertan 
del porvenir ambiental: anomalías climáticas y cambios bruscos e impredecibles. 
 
Y mientras tanto, el triunfo de España: a día de hoy nuestro país se convierte en el primer 
productor mundial de aceite de oliva. Según el CEAO, nuestras cosechas computan como más del 
50% de todo el volúmen mundial, y nuestro precio más barato por litro y los estándares de 
calidad están venciendo al mito del "chento per chento italiano". Todo ello es una alegría para los 
empresarios del olivo, pero también una advertencia: ya se han detectado pequeños brotes de 
la Xylella fastidiosa en cuatro comunidades. 
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Si no puedes contra ellos, únete: Confagricoltura, que está a la caza de algún tipo de rescate del 
sector por parte del Estado, lamenta su declive y culpa a las circunstancias. Sí, puede que el mal 
tiempo influya, dicen, pero también lo ha sido la extrema regulación del sector, el idealismo agrícola 
y las oposiciones de los sectores ecologistas a extirpar las variedades locales por otras nuevas y 
resistentes a las bacterias. Creen necesario reemplazar todo su sistema de cultivo, demasiado 
improductivo, por uno superintensivo, como el que tenemos hoy en la península. 
https://magnet.xataka.com/un-mundo-fascinante/debacle-total-aceite-made-in-italy-2019-sera-
segundo-peor-ano-casi-siglo  
 

 
 
Los precios del aceite, en caída libre 
Las organizaciones agrarias se encuentran preocupadas por los bajos precios del aceite tras 
una campaña de la aceituna, con una cosecha rápida y ágil debido a la falta de lluvias, algo que 
puede tener malas consecuencias para la siguiente 
 

 
 
Para el secretario general de UPA en la provincia de Jaén, Cristóbal Cano, la campaña ha sido 
ñagridulceò, precisamente por las razones comentadas. Explicaba a Radio Ja®n que ñlos precios 
están en niveles completamente ilógicos, teniendo en cuenta la situación de producción mundial y las 

La campaña de la aceituna, con una muy 

buena cosecha que ha sido rápida y ágil 

debido a la falta de lluvias, algo que a su vez 

preocupa a los agricultores por las 

consecuencias que pueda ocasionar para 

la próxima campaña. Con la finalización de 

ésta, se inicia la rebusca en la provincia de 

Jaén, sobre todo en fincas grandes donde ha 

quedado algo de aceituna aún por recoger. 
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cifras existentes de salidas y consumo, sumando las de exportacionesò. Los precios en origen para 
el Virgen Extra est§n actualmente por debajo de los 2ô5 euros. 
Escuchar / Pausar00:33Cristóbal Cano, secretario general de UPA Jaén: "La bajada de la producción 
mundial del aceite no está teniendo su reflejo en los precios al productor" 

 
Desde COAG, su secretario general en la provincia, Juan Luís Ávila, realiza un balance muy 
similar. Definía la campaña, en conversaciones con esta emisora, como de ñluces y sombrasò. Ha ido 
bien, dice, con cifras cercanas a las presentadas al aforo del aceite, pero el problema se 
encuentra en los bajos precios del oro l²quido, con una ñsituaci·n totalmente insostenibleò. Critica que 
haya ñlugares dentro de la Unión Europea donde el aceite se esté pagando prácticamente al 
doble de aqu²ò. Sobre la rebusca, considera que va a ser puramente ñtestimonialò, debido a que ha 
quedado muy poco producto en las fincas. 
Sobre la rebusca, habrá que tener en cuenta que solo puede ser permitida por el propietario de la 
explotación y que debe de ser por escrito, ya que la Guardia Civil podrá requerir, entre otros, este 
documento. 
https://cadenaser.com/emisora/2019/03/05/radio_jaen/1551768100_897187.html  
  
  

 
 

 ¿De qué premiada y prestigiosa empresa de Castilla-La 
Mancha es socio el célebre cocinero José Andrés? 

 

 

Sin duda, es el mejor embajador de la gastronomía española 

en Estados Unidos y líder de Think Food Group, con más de 30 

restaurantes bajo 18 conceptos diferentes y un equipo de unos 

2.000 empleados, entre sus locales de Washington, DC, Las 

Vegas, Los Ángeles, Miami, Texas o Bahamas. Pero el 

popularísimo cocinero José Andrés también tiene intereses 

económicos en empresas españolas. 
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Sin duda, es el mejor embajador de la gastronomía española en Estados Unidos y líder de Think Food 
Group, con más de 30 restaurantes bajo 18 conceptos diferentes y un equipo de unos 2.000 
empleados, entre sus locales de Washington, DC, Las Vegas, Los Ángeles, Miami, Texas o Bahamas. 
Pero el popularísimo cocinero José Andrés también tiene intereses económicos en empresas 
españolas. Una de ellas se encuentra en Castilla-La Mancha, se trata de la almazara Premium Casas 
de Hualdo, en la localidad toledana de El Carpio de Tajo, en sociedad con el presidente de 
Gestamp, Francisco Riberas, que también gestiona una finca dedicada al cultivo del ajo en Las 
Pedroñeras (Cuenca). 
En Casas de Hualdo se cultivan 300.000 olivos, situados a 500 metros de altitud, con una producción 
media de 750.000 kilos de aceite de categoría Premium de unas extraordinarias propiedades 
organolépticas. Un aceite que ha merecido numerosas distinciones; la última ha sido la concedida por 
el Ministerio de Agricultura por tercera vez. Se trata del Premio Alimentos de España al mejor Aceite 
de Oliva Virgen Extra de la campaña 2017-2018 con su monovarietal Casas de Hualdo Arbequina en 
la categoría Aceites Frutos Maduros. Es un aceite de color verde hierba claro, que al olfato se presenta 
como frutado maduro, con connotaciones de tomatera, hierba recién cortada, alcachofa y, sobre todo, 
plátano. Al paladar resulta dulce de entrada, frutado y suave, con amargor y picor de intensidad media 
y notas que recuerdan al cacao. De persistencia ligera, los jueces han ensalzado el conjunto de 
sensaciones armoniosas y la gran variedad de matices que proporciona. 
Además de este galardón, Casas de Hualdo ha recibido distinciones de la prestigiosa Flos Olei, 
homóloga oleícola de la Guía Parker de vinos, como uno de los 20 mejores AOVE del mundo en su 
edición 2018, con una puntuación de 97 puntos sobre 100. Igualmente, ha obtenido diferentes 
distinciones de los concursos LôOrciolo dôOro 2018, Mario Solinas, Ovibeja, Der Feinschmecker, Olive 
Japan y Oil china, Nueva York y Los Ángeles, entre otros. 
https://www.eldigitalcastillalamancha.es/la-pregunta/506500474/ADe-que-premiada-y-prestigiosa-
empresa-de-Castilla-La-Mancha-es-socio-el-celebre-cocinero-Jose-Andres.html  
 

 
 

Desafío WOOE: La World Olive Oil Exhibition busca la mejor 
ensalada con AOVEs de Castilla La Mancha 
World Olive Oil Exhibition (WOOE) convoca a cocineros para elaborar la mejor ensalada con Aceites 
de Oliva Virgen Extra en la primera edición del Desafío WOOE, patrocinado por las cuatro DOP de 
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Castilla La Mancha. El certamen tendrá lugar el jueves 28 de marzo a las 12.30 horas, en Ifema 
(Madrid) y será premiado con 1.200 euros. 
Los 10 participantes, que serán elegidos por orden de inscripción, podrán elaborar el plato con los 
ingredientes que quieran y que ellos mismos llevarán al concurso. La organización de la WOOE 
facilitará los AOVEs, así como vinagre, sal y pimienta, además de boles y platos para la presentación 
final. 
Los concursantes dispondrán de Aceites de Oliva Virgen Extra procedentes de las DOP Aceites de la 
Alcarria, Campo de Calatrava, Campo de Montiel y Montes de Toledo. Los aceites podrán ser 
utilizados como consideren, tanto de un mismo origen como una mezcla de dos o más. Los vinagres 
también serán manchegos. 
El jurado estará compuesto por reconocidos profesionales de la cocina y el periodismo gastronómico, 
así como por un representante de la WOOE y otro de la Consejería de Agricultura de Castilla-La 
Mancha. 
WOOE 
La World Olive Oil Exhibition (WOOE) es el encuentro internacional para productores y compradores 
del sector olivarero celebrado en España. La octava edición tendrá lugar en Ifema Madrid los próximos 
27 y 28 de marzo. 
 

El precio del aceite de oliva en origen continúa en descenso 
grave en el mercado desde que comenzara el año. El Informe semanal de Coyuntura del Ministerio de 
Agricultura, Pesca y Alimentación, prevé un descenso en los precios del sector que se acrecentará 
con el transcurso del año. 

 
 
El 2019 no está siendo un buen año para los productores de aceite de oliva. Según la organización 
agraria COAG, la primera semana de febrero se catalogaban unos precios del 58% por debajo 
de los registrados en países como Italia. En concreto, los últimos datos del mes señalaban que, en 
la semana del 1 al 7 de febrero, el precio medio del aceite de oliva en origen se pagaba a 2,46ú/kg y 
a 2,62ú/kg el virgen extra. Como contraste, seg¼n datos de la C§mara de Comercio de Bari en Italia, 
el aceite virgen extra se marcaba entre 6,10ú y 6,20ú el kilo. 
A pesar del retraso en la maduración y la dificultad en la recolección por las lluvias otoñales a principios 
de año, la producción de aceituna de almazara recuperó el ritmo y consiguió producir 1.138.488 
toneladas en Andalucía y 1.413.745 toneladas en total en España, según los datos del mercado 
de enero de UPA Andalucía y la AICA. 

Los productores han pasado de cobrar 

unos 3,4ú por litro de aceite en la 

segunda semana de febrero a 2,38ú el 

litro. Por su parte, el Informe de precios 

semanales del Ministerio de Agricultura 

prevé un grave descenso en el sector 

del aceite de oliva a lo largo de este año 

2019 
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En cuanto a la producción, el mes de enero fue un período bastante fuerte, llegando a 684.000 
toneladas, un 80% más que en el mismo mes del año 2018. En el primer cuatrimestre de campaña, 
se importaron unas 63.000 toneladas y se contaban con 375.000 toneladas almacenadas en 
almazaras, envasadoras y por la Fundación Patrimonio Comunal Olivarero. Del lado de las salidas, de 
octubre a enero, se comercializaron 488.000 toneladas de aceite de oliva, 10% más que en la campaña 
anterior, de las cuales 181.000 corresponden a ventas en España, sumando un 7% más que en 2018, 
y 307.000 a exportaciones, un 12% más que el año pasado. 
Aunque la producción de aceite de oliva en origen se haya catalogado como extraordinaria y muy 
superior a la de campañas pasadas, creciendo un 33% respecto al mismo período del ejercicio 
anterior, el precio continúa en descenso, acumulando ya un desplome del 30% de media en 
comparación con los registros de febrero del año pasado. Los datos reflejan que la última semana 
de febrero ha vuelto a poner en jaque a los productores que, tras una pequeña situación de estabilidad 
a mediados de mes, vuelven a ver los precios del aceite por debajo de los dos euros en el caso del 
lampante, perdiendo hasta 125ú por tonelada. 
En el caso del aceite de oliva virgen y el virgen extra, la bajada de precios no ha sido tan notable, 
cerr§ndose operaciones por 2.250ú frente a los 2.300ú por tonelada de la semana anterior en el caso 
del aceite virgen y 2.600ú por tonelada frente a los 2.700ú de la semana anterior si hablamos del 
aceite virgen extra. Desde la Fundación del Olivar con el sistema Poolred, también se reflejaba el 
incremento de la oferta y la bajada generalizada de los precios, con un precio medio para los aceites 
de oliva virgen extra de 2.478 ú por tonelada (2.656ú/t la semana anterior), los v²rgenes a 2.172ú/t 
(2.284ú/t la semana anterior) y los lampantes a 2.045ú/t (2.129ú/t la semana anterior). 
Por su parte, el Informe Semanal de Coyuntura del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación 
registraba en el aceite de orujo de oliva refinado una ca²da del 42%, llegando a los 1,26ú y un descenso 
del 33% hasta los 2,2ú y 2,5ú en el aceite de oliva lampante y refinado, respectivamente. Los menos 
afectados son el aceite de oliva virgen, disminuyendo en un 30,8% hasta los 2,37ú y el aceite virgen 
extra, con un declive del 25% hasta los 2,68ú. 
Para el COAG, los precios en España se encuentran por debajo de los umbrales de rentabilidad, 
coincidiendo con el aviso de la Asociación Española de Municipios del Olivo, quiénes el pasado mes, 
recordaban el estudio que llevaron a cabo en 2012 y el cual marcaba el coste medio para producir un 
kilo de aceite a 2,73ú. 
Los expertos en el sector no terminan de comprender el por qué de dicha bajada de precios en el 
aceite de oliva en origen, teniendo en cuenta el alto porcentaje de producción en España y la bajada 
en producción de otros países del arco mediterráneo, ya que las exportaciones deberían haber 
compensado los excedentes locales porque el consumo sigue en alza. Otros apuntan a la falta 
de espacio en los almacenes y la necesidad de liquidez a la hora de cubrir los costes de producción. 
Según fuentes de Oleoestepa, esta bajada de precios se debe a la enorme oferta que hay en el 
mercado, pero, sobre todo, a que aún existan zonas que no han finalizado la recogida, aumentando, 
así, la disponibilidad de aceite. 
Desde la perspectiva del consumidor, los precios del aceite de oliva no han variado demasiado, 
aunque algunos supermercados han comenzado a generar ofertas para dar salida a los productos. El 
consumidor puede encontrar el kilo de aceite en torno a 3ú. 
http://elcorreoweb.es/economia/el-precio-del-aceite-de-oliva-en-origen-continua-en-descenso-
NJ5083168  
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El olivar andaluz en regadío alcanza las 610.000 hectáreas que garantizan altas 
producciones futuras 
Publicado por Revista Almaceite 
Si España, con Andalucía a la cabeza, logra alcanzar en pocas campañas los 2 millones de toneladas 
de producción de aceite de oliva se deberá en gran medida al empuje del olivar superintensivo y en 
seto pero sobre todo al crecimiento exponencial de las hectáreas de regadío en los últimos quince 
años. 
 

 
 
Estas cifras explican en gran parte la solidez del crecimiento del olivar andaluz en producción, cada 
vez más ajeno a la vecería  ante la llegada del regadío a decenas de miles de hectáreas. Lo que 
conlleva también el creciente que tienen las Confederaciones Hidrográficas correspondientes en sus 
autorizaciones, en las declaraciones medioambientales autonómicas de las que son parte 
fundamental, como en sus concesiones, sobre todo cuando los años pluviométricos vienen 
complicados. Y el actual, tras más de dos meses sin apenas precipitaciones y a las puertas de la 
primavera, comienza a serlo. 

Si España, con Andalucía a la cabeza, logra 
alcanzar en pocas campañas los 2 millones 
de toneladas  
Según los datos del Informe Anual del Sector 
Agrario de Andalucía que publica todos los 
años la Fundación Unicaja, en los últimos 
quince años la superficie de olivar de regadío 
habría crecido en Andalucía en 236.450 
hectáreas en los últimos 15 años, desde 202 
hasta 2017. De un total de 373.022 hectáreas 
en el año 2002 se han alcanzado las 609.472 
hectáreas en 2017, sobre un total de 
1.601.295 hectáreas con las que cuenta el 
olivar andaluz en la actualidad. 
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Como ejemplo de la gran relación existente entre el crecimiento del olivar superintensivo o en seto y 
los nuevos regadíos lo encontramos en el actual mapa del crecimiento en el número de hectáreas de 
olivar en las últimas campañas, muy concentrado en torno a la cuenta de las Vegas del Guadiana 
(sobre todo en Extremadura) y las del Valle del Guadalquivir. 
Hay que recordar que en torno al 60% de la superficie utilizada para el cultivo del olivar en España en 
la actualidad se encuentra en Andalucía, siendo esta participación muy similar a la de 2002. 
El cultivo de secano en la agricultura continúa siendo el principal modo de explotación en Andalucía, 
con el 69,2% de la extensión total, si bien dicha participación se ha venido reduciendo desde 
comienzos de la pasada década, tomando un mayor protagonismo la tierra para regadío e invernadero. 
En este sentido, Andalucía es la región con una mayor significación de la superficie de regadío 
(1.043.181 hectáreas, sin incluir invernaderos) en el conjunto nacional, representando el 28,5% de la 
superficie de regadío española en 2017 y el 29,3% de la superficie de cultivo total, según los datos 
del Informe Agrario de Andalucía de la Fundación Unicaja. 
https://revistaalmaceite.com/2019/03/05/el-olivar-andaluz-en-regadio-alcanza-las-610-000-hectareas-
que-garantizan-altas-producciones-futuras/  
 

La BRILIB-XXX impulsa un programa para mejorar la 
producción de aceite de oliva 
El proyecto óAlmazaraô, desarrollado en colaboraci·n con universidades espa¶olas, instruye a 
los agricultores para mejorar el rendimiento y la productividad del olivo 
La BRILIB-XXX ha desarrollado en el sur de L²bano el programa agr²cola de colaboraci·n óAlmazaraô 
entre los días 21 y 28 de febrero, con la participación de tres profesores de las Universidad de 
Extremadura y uno de la Universidad de Zaragoza. 
Se trata del segundo ciclo de este proyecto, que busca instruir a los representantes de las cooperativas 
de olivares de la zona de responsabilidad del despliegue de la BRILIB sobre pautas específicas para 
la explotaci·n de sus campos con un sistema de ñformaci·n de formadores agr²colasò. 
Estas jornadas, en las que ha participado el general jefe de la BRILIB Antonio Romero y 
representantes del Ministerio de Agricultura libanés, se han centrado en aspectos concretos como 
poda, plagas, fertilización y tratamiento del suelo. Las localidades de Blate y Houla, del área de 
responsabilidad de la BRILIB, han acogido las sesiones, que han tenido carácter práctico y teórico. 
El fin último del programa es mejorar el rendimiento agrícola y la productividad para fomentar la venta 
de un aceite de calidad y su promoción como motor económico de la zona, mediante la formación 
Cooperación cívico-militar 
El programa óAlmanzaraô se inici· a principios del a¶o 2018, como una colaboraci·n entre el Ministerio 
de Defensa y varias universidades españolas, con la finalidad de llevar a cabo un proyecto de mejoras 
y desarrollo de las actividades y técnicas agrarias de la población local libanesa, fundamentalmente 
respecto al cultivo del olivo y la producción de aceite. 
Este tipo de actividades, que se enmarcan dentro de la cooperación cívico-militar (CIMIC) de la misión, 
son de gran importancia  para reforzar la colaboración y el compromiso de las autoridades locales y, 
en este caso en concreto, como para mejorar sus estándares de producción y la calidad del aceite de 
oliva 
http://www.emad.mde.es/MOPS/novoperaciones/noticias/2019/03/Listado/190304-programa-
almazara-revisada.html  
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Espa¶a y Francia se unen para afrontar ñlos envites de un 
cambio de paradigmaò de la UE a la PAC 
Los gobiernos de España y Francia han asegurado este martes 5 que ambos países reclaman un 
presupuesto suficiente para la PAC y han remarcado que la UE est§ en ñun cambio de paradigmaò y 
ñFrancia y Espa¶a est§n de acuerdo en dar ese saltoò hacia la nueva PAC para ñafrontar los envitesò. 
Asimismo,  han subrayado que una de sus ñse¶as de identidadò debe ser su ñambici·nò por el medio 
ambiente y la lucha contra el cambio climático. 
En este sentido, el ministro de Agricultura francés, Didier Guillaume,  ha puesto en foco en que los 
comicios europeos de mayo son ñfundamentalesò tambi®n para el futuro de la PAC y que, en ese 
sentido, los ñmayores peligrosò son los ñnacionalismos y los extremismosò. 
Para Guillaume, el presupuesto presentado para la futura PAC ñno corresponde a lo que tiene que 
serò, tras rememorar la uni·n que mostraron varios pa²ses de la UE, entre ellos Francia y Espa¶a, en 
actos en los que reclamaron que se mantuviera el presupuesto de la anterior PAC. 
 

FRANCIA ABOGA POR PLANES ESTRATÉGICOS PARA CADA PAÍS PARA DESARROLLAR 
LA PAC, LO QUE APORTA ñFLEXIBILIDADò PERO NO SUPONE UNA RENACIONALIZACIčN 

 
ñEs fundamental para nosotros y para ayudar a nuestros agricultores e indispensable para la mutación 
hacia la agroecolog²a y el medioambiente que son muy importante para la PACò, ha se¶alado. 
El ministro franc®s ha defendido una PAC ñcom¼nò e ñintegradaò entre todos los Estados miembro y 
que la elaboraci·n de planes estrat®gicos por parte de cada pa²s para desarrollarla aporta ñcierta 
flexibilidadò, pero no supone una renacionalizaci·n, idea que ha sido defendida tambi®n por Luis 
Planas. 
Este ha sido uno de los asuntos abordados  este martes 5 por el ministro de Agricultura, Pesca y 
Alimentación, Luis Planas, y su homólogo francés, Didier Guillaume, en un encuentro mantenido en 
Madrid en el que han analizado cuestiones de actualidad para el sector. 
Otro de los temas de la reunión han sido los focos de Peste Porcina Africana (PPA) declarados en una 
zona belga pr·xima a la frontera con Francia, frente a los que Guillaume ha justificado las ñfuertesò 
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medidas adoptadas, como la colocación de vallas y Planas ha recordado que Bruselas tiene un 
importante papel como coordinador contra esta amenaza sanitaria. 
Asimismo, los gobiernos de España y Francia han asegurado que ningún acuerdo futuro que cierren 
la Unión Europea (UE) y el Reino Unido, una vez se haga efectivo el ñbrexitò, puede ir en detrimento 
de los estándares comunes alcanzados de calidad y seguridad agroalimentaria. 
 
RECONOCEN QUE UN BREXIT DURO QUE PUEDEN SURGIR ñPROBLEMASò PARA EL 

SECTOR PESQUERO Y LOS PRODUCTOS FRESCOS Y PERECEDEROS 
 

Sobre la necesidad de mantener los estándares agroalimentarios, Planas ha afirmado que es una 
posici·n que comparten con Francia ñy debe ser referencia de cara al futuroò. 
En su intervenci·n ha manifestado que espera que el ñbrexitò sea ñlo menos traum§tico posibleò para 
la UE y el Reino Unido y ha recordado el decreto aprobado el viernes pasado por el Consejo de 
Ministros con acciones para España en caso de que no haya acuerdo. 
Por su parte, Guillaume ha indicado que su pa²s est§ preparado para afrontar el ñbrexitò, ya han 
establecido unos primeros controles en las fronteras y está diseñando los controles alimentarios, que 
son de gran importancia para el resto de la UE, ya que por el territorio francés transita el 80 % de la 
mercancía alimentaria entre ambas zonas. 
Es un trabajo que, según el ministro francés, está debatiendo París con Bruselas, pero adelanta: 
aunque hubiese un ñbrexitò duro, ñno cambiar§ todo de la noche a la ma¶anaò. 
Ha admitido, adem§s, que pueden surgir ñproblemasò para el sector pesquero y los productos frescos 
y perecederos, pero da por hecho que tendrán que solucionarse a través de acuerdos comerciales. 
Ha puesto como ejemplo la delicada situación en la que queda la flota francesa, especialmente si hay 
un ñbrexitò no amistoso, ya que ña los 20 minutos de salir -de su puerto- ya pueden estar en aguas 
brit§nicasò. 
http://www.agroinformacion.com/espana-y-francia-se-unen-para-afrontar-los-envites-de-un-cambio-
de-paradigma-de-la-ue-sobre-la-pac/  
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